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Abbildung 1: Benötigte Materialien, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 2: Schnitttechnik 1, eigene Aufnahme 2020
[image: Ein Bild, das Person, Brett, drinnen, schneidend enthält.
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Abbildung 3: Schnitttechnik 2, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 4: Tunnelgriff, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 5: Krallengriff, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 6: Kochtopf, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 7: Ravioli-Dose, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 8: Alu-Folie, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 9: Glasschüssel, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 10: Teller mit Goldmotiven, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 11: Tasse, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 12: Glas mit Verschluss, eigene Aufnahme 2020
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Abbildung 13: Mikrowelle, eigene Aufnahme 2020
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